Minis cakes
au blanc

Mélanger
les ingrédients
dans le cul de poule
(farine, beurrre fondu,
chocolat blanc fondu,
sel, oeufs,
levure chimique
et courge rapée)

)

CO0K
FOOD

DESIGN
Www.cook-and-food-design.com

INGREDIENTS (4 cakes) :

farine x 100gr . MATERIEL :
beurre x 50gr
chocolat hlanc x 60gr cul de poule x 1
courge rapée x 80gr cuillere x 1

levure chimigue x 4gr minis moules cake portion X 4
pate d'amande x 1500r bol x 1
colorant orange et marrron couteau x1
oeufs x 2 rape x 1
sel micro onde
four

Cuire
15 min
a180°C

Réaliser
avec la pate
d'amande et
les colorants,
4 minis courges

Les disposer \
sur les cakes
en décoration




